
Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Buffet Varianten

Bayrische Brotzeit
Brotkorb

Bayrischer Honig-Beinschinken mit frischem Kren

Luftgetrockneter Hirschschinken

Geräucherter Saibling mit Sahnekren

Tomaten, Gurkerl, Paprika, Pfefferoni, Senf, Frische Radieschen

Kartoffel-Gurkensalat

Eiersalat mit frischem Schnittlauch

Obatzda mit Äpfeln und Nüssen

Fleischpflanzerl

Weißwürste mit süßem Senf und Brezn

Blechkuchen mit Obst der Saison

35



Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Winzer Buffet
Brotkorb

Heimische Wurst-, Schinken- und Speckspezialitäten

Tomaten, Paprika, Gurkerl und Pfefferoni

Liptauer mit Schnittlauch

Bunte Blatt- und Gemüsesalate

Lauwarmer Krautsalat

Kartoffel-Gurkensalat

Marinierter Tafelspitz mit Kernöl-Vinaigrette

Kleine Wiener Schnitzel (vom Kalb)

Ofenfrischer Schweinebraten mit Biersauce

Pilzgulasch

Semmelknödel

Käseauswahl mit Feigensenf, Früchten, Nüssen

Topfencreme mit frischen Erdbeeren

Frische Mini Strudel (Apfelstrudel, Topfenstrudel)

46

Buffet Varianten



Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Buffet Varianten

Gourmet Buffet
Brotkorb

Bunte Blatt- und Gemüsesalate

Gebratener Grünspargel mit Paprika-Vinaigrette

Hausgebeizter Hohentwiel-Lachs mit Honig-Dillsenfsauce

Marinierte Rotaugen auf Apfelgurkensalat

Pikanter Bulgursalat mit Auberginen, Minze, Paprika und geräucherter Entenbrust

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartar

Honig – Melone mit San-Daniele Schinken

Pochierte Bodenseefische auf Rahmlauch mit Grenaille-Kartoffeln

Dinkel-Crèpes mit Grillgemüse und Feta gefüllt

Bregenzerwälder Kalbschulter mit Rotwein und Kräutern geschmort, Trüffelpolenta

63

79
inkl. Dessert Buffet (siehe Angebot Dessert Buffet)

86
inkl. Dessert und Käse Buffet mit 6 verschiedenen österr. Käsesorten  

(siehe Angebot Dessert und Käse Buffet)



Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Buffet Varianten

Sundowner Buffet
Brotkorb

Wiesenkräutersalat

Fenchel-Orangensalat

Classic Ceasar Salad

Bunte Biotomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum

Melone mit Parmaschinken

Vitello-Tonnato

Greek-Style-Salad

Sliders (kleine Burger)

Paella Marisco

Penne Arrabiata

Heino Hubers Currywurst mit Ranch–Pommes

Schokomousse

Früchte-Cocktail

Marillen-Crumble

Sorbets

56



Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Buffet Varianten

Dessert Buffet
Marmoriertes Schokomousse

Creme Brulée von der Tonkabohne

Buttermilch-Limettenmousse mit frischen Erdbeeren

Schokoladentarte mit Mango

Frischer Fruchtsalat mit Früchten der Saison

Sorbets

Kaiserschmarren mit Röster der Saison

Topfen-Nougatknödel

19,80

26,80
inkl. zusätzlicher Käseauswahl mit 6 verschiedenen Käsesorten,  

Feigensenf, Trauben, Nüssen, Butter und Brotkorb



Alle Preise pro Person in Euro inkl. Mwst

Buffet Varianten

Käse Buffet Klassik
Verschiedene heimische Käsesorten 

(6 verschiedene Sorten) 

Feigensenf

Trauben, Nüsse

Brotkorb und Butter

16,80

Käse Buffet International
Verschiedene heimische Käsesorten 

(3 heimische Sorten, 4 französische Sorten) 

Feigensenf

Trauben, Nüsse

Brotkorb und Butter

19,80


